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Fordele og funktioner

Induktionskogeplade. En keoligere overflade giver et
mere sikkert kokken

Vores intelligente induktionsteknologi varmer kun
gryderne/panderne og maden i dem og intet andet.
Overfladen omkring gryderne/panderne holder sig kold.
Sa hvis du kommer til at rare kogepladen teet pa de
gryder/pander, du bruger, er dine fingre sikre.

SurroundCook 60 cm Induktionskomfur med katalyse
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Ngjagtig varme. For pracis tilberedning

Induktionskogepladen varmer hurtigere op end andre kogeplader. Den koger
vand hurtigere, og varmejusteringen er sa fin, at det er nemt at tilberede selv
de mest raffinerede og praecisionskraevende madretter.

Ngjagtig varme. For praecis tilberedning. Induktionskogepladen varmer
hurtigere op end andre kogeplader. Den koger vand hurtigere, og
varmejusteringen er sa fin, at det er nemt at tilberede selv de mest raffinerede
og praecisionskraevende madretter.

Tilberedning pa flere niveauer. Tilbered mere pa
samme tid.

Med tilberedning pa flere niveauer sikrer det ekstra
varmeelement, at dine retter bliver perfekt tilberedte,
selv nar du tilbereder pa 2 bageplader samtidigt.

Katalytisk rengering. En pletfri ovn uden
anstrengelse

Den katalytiske renggringsfunktion forhindrer snavs og
fedt i at hobe sig op i ovnen. Den selvrensende
teknologi aktiveres automatisk ved 250°C og fijerner
madrester. Det er ikke ngdvendigt at skrubbe.

Ojeblikkelig adgang og praecise indstillinger med
individuel touchbetjening

Med touchbetjeningens brugerflade kan du betjene
hver zone individuelt. Placér blot din gryde eller pande
pa kogepladen, og betjen varmezonen ved hjeelp af
plus- og minusknapperne. Giver lekre resultater hver

gang.

PushPull Skuffe. En praktisk Iasning til opbevaring
Nu har dine kakkenredskaber et elegant og praktisk
sted, hvor du kan opbevare dem. PushPull Skuffen er
din makker til opbevaring i kekkenet.

» Hob2Hood

» PushPull magasinskuffe

» Ovnbelysning: 2, Bagvaeg & Side

» Medfglgende tilbehgr: 1 bradepande, 2 bageplader, 1 rist

» Ovnprogrammer: Pizza, Varmluft (med ringvarmelegeme), Turbo grill,
Over-/undervarme, Tarring, Stor grill, Fugtig varmluft
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Tekniske data

Farve

Renggaring

Ovnrum netto, ltr.
Energiklasse

Udvendige mal, HxBxD, mm
Bagepladeareal, cm?
Ovnbelysning
Temperaturinterval
Energiforbrug traditionel ovn,
kWh/cyklus

Energiforbrug varmluftsovn,
kWh/cyklus

Medfglgende tilbehar

Elementspaending, V
Tilslutningseffekt, W
El-tilslutning, amp.
EAN

Qu-‘l_s: T

Hvid
Katalyse
73
A
850-936x596x600
1424
2, Bagveeg & Side
50°C-275°C

0.95

0.82

Tippesikringsbeslag, gulv,
Tippesikringsbeslag, veeg,
Teleskopudtraek, 1 niveau
230
10900
3 x 16A
7333394054216
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