
Nøjagtig varme. For præcis tilberedning. Induktionskogepladen varmer 
hurtigere op end andre kogeplader. Den koger vand hurtigere, og 
varmejusteringen er så fin, at det er nemt at tilberede selv de mest raffinerede 
og præcisionskrævende madretter.

Nøjagtig varme. For præcis tilberedning
Induktionskogepladen varmer hurtigere op end andre kogeplader. Den koger 
vand hurtigere, og varmejusteringen er så fin, at det er nemt at tilberede selv 
de mest raffinerede og præcisionskrævende madretter.

Fordele og funktioner

• SteamBake komfur med PlusSteam
• Hob2Hood
• Madlavningstermometer med autosluk
• PushPull magasinskuffe
• Display med ur/minutur
• Børnesikret, kølig ovnlåge med 3 lag glas 
• Ovnbelysning: 2, Bagvæg & Side
• Medfølgende tilbehør:  1 bradepande, 2 bageplader, 1 rist
• Ovnprogrammer: Over-/undervarme, Stor grill, Fugtig varmluft, Pizza, 
Varmluft (med ringvarmelegeme), SteamBake, Turbo grill

Stop gætteriet. Brug madlavningstermometeret!
Madlavningstermometeret måler kernetemperaturen i 
midten af din ret under tilberedningen. Så behøver du 
ikke at gætte, og du får et perfekt resultat hver gang.

SteamBake. Hemmeligheden bag bedre bagning
SteamBake giver dig mulighed for at bage lækkert 
bagværk, som fra et bageri, hjemme hos dig selv. 
Fugtighed gør, at dejen hæves korrekt og skaber blødt 
brød med lækker, sprød skorpe. Prøv det også til 
fantastisk stegt kylling eller fisk.

Din perfekte madlavningspartner.
Induktion hjælper dig med at mestre enhver 
tilberedningsteknik hurtigere. Det varmer hurtigere end 
andre typer kogeplader, så du hurtigt kan komme i 
gang med madlavningen. Hurtig varmejustering 
betyder, at du kan få den fineste smag og konsistens, 
når du laver mad.

Katalytisk rengøring. En pletfri ovn uden 
anstrengelse
Den katalytiske rengøringsfunktion forhindrer snavs og 
fedt i at hobe sig op i ovnen. Den selvrensende 
teknologi aktiveres automatisk ved 250°C og fjerner 
madrester. Det er ikke nødvendigt at skrubbe. 

Tilberedning på flere niveauer. Tilbered mere på 
samme tid.
Med tilberedning på flere niveauer sikrer det ekstra 
varmeelement, at dine retter bliver perfekt tilberedte, 
selv når du tilbereder på 2 bageplader samtidigt.
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Kogesektion, type Induktion

Ovnfunktioner Varmluft

Dampkategori SteamBake

Rengøring Katalyse

Udvendige mål, HxBxD, mm 850-936x596x600

Farve Hvid

Energiklasse A

Madlavningstermometer Alarm og autosluk

Bagepladeareal, cm² 1424

Ovnrum netto, ltr. 73

Ovnbelysning 2, Bagvæg & Side
Temperaturinterval 50°C-275°C

Medfølgende tilbehør
Tippesikringsbeslag, gulv, 
Tippesikringsbeslag, væg, 
Teleskopudtræk, 1 niveau

Elementspænding, V 230

Tilslutningseffekt, W 10900

Stikprop Lev. u/stik/prop

El-tilslutning, amp. 3 x 16A

Produktnummer 947 942 540

EAN 7333394067452

Tekniske data
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